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Vale de Maria,

Caminho de Sao Martinho, Cumieira
5030-077 Santa Marta de Penaguido
Portugal

H.0 ACHADO TINTO 2019 resulta da combinacao de diferentes parcelas de vinhas velhas
da H.O, complementadas com as castas Touriga Nacional, Touriga Franca e Sousao. Com
diferentes exposicoes solares Nascente, Sul ¢ Poente e predominancia de solos de
xisto, as diferentes parcelas encontram-se localizadas em cotas que variam dos 250 aos
400 m de altitude. As parcelas de Vinha Velha apresentam cerca de 25 castas misturadas
e aproximadamente 110 anos de idade, resultando num vinho rico em complexidade.

Castas
75% Vinhas Velhas

Especificacoes

Alcool N ) (-} Enologia

14% ;;ﬁ_l—z:nia’\gjzaz‘ Jodo Rosa Alves e
Acidez Total 502 Souségo Tiago Alves de Sousa
569g/L

pH i1 Estagio

3,65 i 18 meses em barricas d«

Carvalho seguido de 18
meses em garrafa

Ano Viticola

O ano viticola de 2019 foi globalmente seco e sujeito a grandes oscilagbes das temperaturas,
motivando reacdes diferentes nas muitas castas existentes. Foi assim necessadrio um
acompanhamento muito préximo de forma a integrar e respeitar a evolucdo individual de cada
parcela. Um trabalho exigente, mas fundamental, traduzindo-se num excelente estado fitossanitério
e num refinamento global da qualidade do ano.

Vinificacao

Apés vindima manual, as uvas foram transportadas em caixas de 18kg de capacidade de forma a
ndo prejudicar a integridade do cacho. Uma vez na adega, as caixas foram descarregadas num
tapete de escolha para primeira triagem das uvas. Seguiu-se o desengace, escolha bago-a-bago e
esmagamento dos mesmos, que foram transportados por gravidade para os depdsitos de
fermentagdo em inox. Apds 48h em maceragdo pré-fermentativa a baixas temperaturas, a
fermentacédo alcodlica decorreu durante10 dias onde, conforme a casta e a parcela, era executado
um protocolo de remontagens e delestages. Apds a fermentagdo malolatica, as diferentes
componentes estagiaram em barricas de carvalho de 2251 durante 18 meses. Apds engarrafamento,
o vinho estagiou mais 18 meses em garrafa.

Notas de Prova

H.O ACHADO TINTO 2019 é um vinho de cor rubi e intensidade profunda. No aroma, apresenta-se
muito complexo, entre notas de fruto vermelhos e pretos do bosque, “sous-bois”, especiaria do
estadgio em barrica e frescura balsdmica tipica do terroir da H.O. Na boca, apresenta taninos muito
finos e polidos que aportam estrutura e finesse ao mesmo tempo.
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